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Liebe Steinbacherinnen und Steinbacher!

Anfang Mai hatten wir eine Abordnung 
unserer Partnergemeinde Steinbach in 
Thüringen zu Gast. Schwerpunkte die-
ses Besuchs war die Direktvermarktung 
bäuerlicher Produkte und das gelebte 
Brauchtum in unserer Gemeinde. Beides 
ist für uns selbstverständlich. Für unsere 
Gäste war das aber etwas Außergewöhn-
liches. Sie wollen jetzt versuchen, etwas 
Ähnliches bei ihnen zu Hause aufzu-
bauen. Vor allem waren sie beeindruckt, 
wieviel Junge sich bei uns engagieren. 
Das zeigt uns wieder einmal, dass wir auf 
dem richtigen Weg sind und viele bereit 
sind, die Lebensqualität in Steinbach an 
der Steyr mitzugestalten. Ein herzliches 
Dankeschön dafür!

Was bringen jetzt die nächsten Wochen, 
abseits vom „Tagesgeschäft“?

Unser PV-Konzept wird jetzt umgesetzt. 
Als ersten Schritt werden wir eine gro-
ße PV-Anlage am Dach der Volksschule 

installieren. Damit werden wir den 
Strombedarf für die Schule, den Kinder-
garten und das Freibad decken können. 
Die Einspeisegenehmigung ist vorhan-
den, die Finanzierung gesichert. Derzeit 
werden Angebote von Firmen aus der 
Region eingeholt.

Mit dem PV-Konzept wird auch unsere 
Black-Out-Strategie verschränkt. Ge-
meinsam mit unseren Feuerwehren und 
unserem Zivilschutzbeauftragten treffen 
wir Vorsorge für einen großflächigen 
Stromausfall. Neben der Eigenvorsorge 
in den Privathaushalten ist es wichtig, 
dass wir als öffentliche Hand unsere Auf-
gaben auch in diesem Fall erfüllen kön-
nen. Im Krisenfall sollen die Volksschule 
und der Alte Pfarrhof als energieautarke 
„Sicherheitsinseln“ Anlaufstellen für un-
sere Bevölkerung sein. Im Herbst werden 
wir darüber genauer informieren.

Unterm Strich können wir sagen, dass 

alles nach Plan läuft. Wir können zuver-
sichtlich nach vorne schauen. Ich ersuche 
Sie daher, auch weiterhin unsere Dorf-
gemeinschaft zu pflegen und sich für die 
Zukunft unserer Heimat zu engagieren.

Ihr Bürgermeister

Die Badesaison 2023 wurde am Samstag, 27. Mai eröffnet.

Badesaison 2023
Seit Samstag, 27. Mai heißt es im  
Freibad Steinbach an der Steyr wieder  
"Badeerlebnis statt Erlebnisbad". 

Öffnungszeiten 2023

Seit 27. Mai bis Anfang September (je 
nach Wetterlage) ist das Freibad täglich 
von 10:00-20:00 Uhr geöffnet.

Abweichende Öffnungszeiten auf-
grund der Wetterlage können Sie der  
Startseite auf unserer Homepage https://
www.steinbachsteyr.at/ entnehmen. 

Lange Nacht des Freibads

Im Juni , Juli & August findet je-
den Mittwoch auch wieder die 
"lange Nacht des Freibads" statt.  

Eintrittspreise 2023

• Tageskarte (für Personen ab 16 Jah-
ren): 5,00 €

• Ermäßigte Tageskarte (Präsenzdiener, 
Schüler über 16 und Studenten, nur 
mit Ausweis): 4,00 €

• Kurzbadekarte (ab 16 Uhr oder vor-
mittags): 3,50 €

• Jugendbadekarte (Kinder und Jugend-
liche von 6 bis 16 Jahre): 3,00 €

• Gruppenkarte (nur für Schüler im 
Rahmen des Unterrichts): 2,00 €

• Familientageskarte f. Inhaber der Fa-
milienkarte des Landes (egal wie viele 
Kinder): 9,00 €

 

Preise Saisonkarten 2023

• Familiensaisonkarte: 98 €
• Einzelsaisonkarte: 55 €
• Ermäßigte Saisonkarte: 45 €
• Jugendsaisonkarte: 35 €

Freibad Steinbach an der Steyr
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Kontrolle Wasserzähler-
stand

Der Wasserzählerstand sollte in 
regelmäßigen Abständen über-
prüft werden, um zu hohen 
Wasserverbrauch frühzeitig zu 
erkennen. Wenn Sie einen ho-
hen Wasserverbrauch bemerken, 
kann dies auf einen defekten Boi-
ler, laufende WC-Spülung oder 
ein anderes Problem hinweisen. 

Sachkunde-Kurs für  
Hundehalter

21.07.2023 18.00 Uhr
28.07.2023 18.00 Uhr
Ort: Online via Zoom
Kosten: 75 €
Vortragende: 
Tierärztin Mag. Lisa Affenzeller
Hundetrainer Andreas Leitner
Anmeldung und Informati-
on unter 0699/11515804 oder  
hundetraining.leitner@gmx.at

Aktuelle Volksbegehren 

Folgende Volksbegehren können 
im Eintragungszeitraum vom 19. 
bis 26. Juni 2023 unterschrieben 
werden.

• "NEUTRALITÄT Österreichs 
JA"

• "anti-gendern-Volksbegehren"
• "Verbot für Kinder-Instagram"
• "Untersuchungsausschüsse live 

übertragen"
• "Lebensmittelrettung statt Le-

bensmittelverschwendung"
• "Asylstraftäter sofort abschieben"
• "Umsetzung der Lebensmittel-

herkunftskennzeichnung!"
• "Rettung unserer Sparbücher"  
• "Staatsbürgerschaft für Folterop-

fer"
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Vermietung des alten Gemeindeamts

Büroflächen zu vermieten
Die Gemeinde bietet Büroflächen im 
ehemaligen Gemeindeamt zur Vermie-
tung ab sofort an. Insgesamt stehen 5 ei-
genständige Büros im Ausmaß zwischen 
15 und 31 m² sowie Nebenräumen zur 
Verfügung. 
Der ehemalige Besprechungsraum mit 
neuer Küchenzeile soll für die Mietpar-
teien als Besprechungs- oder/und So-
zialraum zur Verfügung stehen. 
Zur Versorgung mit schnellem Inter-
net steht ein Glasfaseranschluss zur 

Verfügung und eine Netzwerkverkabe-
lung ist vorhanden. 
Diese Räumlichkeiten bieten die Mög-
lichkeit, seine Arbeit im eigenen Ort 
(„Home Office“) zu verrichten, wenn 
Zuhause dafür kein Platz zur Verfügung 
steht und man sich somit den Arbeits-
weg ersparen kann. 
Bei Interesse einfach bei der Gemeinde 
melden.  

Bau – „Fertigstellungsanzeige“ nicht vergessen!

Baufertigstellung
Warum ist eine Baufertigstellungsan-
zeige erforderlich?
Grundsätzlich hat der Bauherr die ge-
setzliche Verpflichtung der Baubehörde 
die Fertigstellung seines Bauvorhabens 
schriftlich anzuzeigen. Oft wird dies 
übersehen.

Wann ist die Baufertigstellungsanzei-
ge fällig?
Wenn das Bauvorhaben soweit abge-
schlossen ist, dass eine ordnungsge-
mäße Nutzung möglich ist, ist dieser 
Umstand der Baubehörde, mindestens 
8 Wochen vor der beabsichtigten Nut-
zung zu melden.

Was ist der Fertigstellungsanzeige an-
zuschließen?
• Bauführerbefund
eine vom jeweiligen Bauführer oder von 
der jeweiligen besonderen sachverstän-
digen Person ausgestellte Bestätigung 
(Befund) über die bewilligungsgemä-
ße und fachtechnische, gegebenenfalls 
insbesondere auch die barrierefreie 
und die dem Energieausweis (§ 36 Oö. 
Bautechnikgesetz 2013) entsprechende 

Ausführung des Bauvorhabens oder je-
ner Teile (Bauabschnitte), für die der 
Befundaussteller als Bauführer bestellt 
oder als besondere sachverständige Per-
son beigezogen war;
• Abnahmebefund Elektro
• Abnahmebefund Rauchfang
• Abnahmebefund Heizung
• Abnahmebefund Biltzschutzanlage
• Dichtheitsatteste 
• …
soweit eine derartige Anlage beim be-
treffenden Gebäude vorhanden oder 
von der Baumaßnahme betroffen ist: je 
eine Bestätigung (Befund) über den Zu-
stand von Rauchfängen, von Heizungs- , 
Warmwasser-, Gas- und Blitzschutzan-
lagen, von elektrischen Anlagen sowie 
über die Dichtheit von Senkgruben, Öl-
wannen und dgl.

Hinweise dazu finden Sie in Ihrem 
Genehmigungsbescheid. 

Diese ist wichtig, um den Bauakt ord-
nungsgemäß abschließen zu können.
Für Fragen stehen Ihnen unsere Mitar-
beiter im Bauamt gerne zur Verfügung!
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4 BILDUNGSEINRICHTUNGEN

Tag der Feuerwehr bei den Schülerinnen und Schüler der VS Steinbach/Steyr 

Tag der Feuerwehr in der Volksschule
Ende April war es wieder so weit, „Feuer-
wehr hautnah“ statt „Schulbank drücken“ 
stand für knapp 100 Schülerinnen und 
Schüler der Volksschule Steinbach/Steyr 
am Stundenplan.

Im Zuge des Projektes „Gemeinsam.Si-
cher.Feuerwehr“ konnten die Mädchen 
und Burschen in Begleitung der Lehre-
rinnen einen interessanten Vormittag mit 
den Feuerwehren Steinbach, Pieslwang 
und Schweinsegg/Zehetner, verbringen.

Gestartet wurde im Klassenzimmer mit 
der Vorstellung des Feuerwehrwesens, 
die Einsatzbekleidung der Feuerwehr-
mitglieder, den Atemschutz und einem 
kleinen Theorieteil welcher im Vorhinein 
schon mit den Lehrerinnen erlernt wur-
de.

Wie setze ich einen Notruf ab? Wer hat 

welche Notrufnummern? All diese Fra-
gen wurden von allen Schülern bravourös 
beantwortet.

Anschließend ging es, aufgeteilt in 4 
Klassen, in den praktischen Bereich über. 
Technische Rettungsgeräte wie HD-
Rohr, der Fettbrandsimulator und die 
Feuerlöscher durften die Mädchen und 
Burschen hautnah erleben.

Neues aus der Landesmusikschule Steinbach an der Steyr

LMS Steinbach an der Steyr
Auch heuer stellten sich wieder ei-
nige Schülerinnen und Schüler der 
Landesmusikschule Steinbach an der 
Steyr den Übertrittsprüfungen Junior, 
in Bronze und in Silber. Die Musik-
schule gratuliert allen recht herzlich! 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Schon traditionell findet am letzten 
Montag vor den Ferien das Konzert am 
Dorfbrunnen statt. Die Schülerinnen 
und Schüler geben auch heuer wieder 
eine Kostprobe ihres Könnens und freu-
en sich auf ihr Kommen und ein gemütli-
ches Beisammensein am Mo. 3. Juli 2023 
um 18 Uhr am Dorfplatz (bei Schlecht-
wetter im Pfarrsaal).

Falls Sie oder ihr Kind Interesse am Er-
lernen eines Instrumentes, Gesang, Kin-
derchor oder Tanz haben, melden und 
informieren sie sich unter gruenburg.
landesmusikschulen.at, ms-gruenburg.
post@ooe.gv.at oder unter der Nummer 
07584/2772.

ACHTUNG: für Herbst noch freie  
Plätze in Tanz und Kinderchor!

 

 

Schülerinnen und Schüler der Volksschule beim Tag der Feuerwehr

Ein besonderer Dank gilt den teilneh-
menden Feuerwehrmitgliedern, welche 
sich Urlaub und Zeit für diesen Vor-
mittag genommen haben und auch den 
Lehrerinnen voran Seirlehner Gerti für 
die tadellose Organisation und die Ver-
pflegung.

Teilnehmende Schülerinnen und Schüler der Lan-
desmusikschule Steinbach an der Steyr bei der  

Übertrittsprüfung Junior
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Mediterrane Tomaten-Galette

Für den Teig:
• 200 g Dinkelmehl
• 100 g gemahlene Mandeln
• 40 g geriebener Parmesan
• 1 Zweig Basilikum
• 1 TL Rosmarin
• 4 g Oregano
• 1 TL Salz
• 75 g Butter
• 75 g Topfen
• 1 Stk. Ei(er) (klein) 

Für die Füllung:
• 200 g Tomaten
• 200 g Crème fraîche
• 1 Stk. Ei(er)
• 1 Stk. Knoblauchzehe
• 1 Zweig Basilikum,
• 1 TL Rosmarin
• 4 g Oregano
• 50 g Spinat nach Blieben 
• 30 g Sonnenblumenkerne
• 1 Stk. Eigelb
• 2 EL Milch
• 1 EL Sesam
• 40 g geriebener Parmesan
• 200 g Zucchini

Zubereitung
Alle Zutaten für den Teig vermischen 
und zu einem homogenen Teig ver-
kneten. Im Kühlschrank zwischenla-
gern. Die Tomaten halbieren, mit et-
was Salz berieseln und ziehen lassen. 
Für die Füllung Crème Fraîche und 
Ei in eine Schüssel geben und ver-
rühren. Fein gehackten Knoblauch, 
klein geschnittenen Spinat, geriebene 
Zucchini und Teil des Parmesan zur 
Füllung geben. Mit Salz, Pfeffer und 
Kräutern würzen. 
Den Backofen auf 200 °C Umluft vor-
heizen. Teig zu einem Kreis ausrollen 
und die Füllung in der Mitte des Krei-
ses verteilen - dabei etwa 2 cm zum 
Rand frei lassen. Auf die Masse die 
Tomaten verteilen und mit Parmesan 
und Sonnenblumenkernen bestreu-
en. Zum Schluss Eigelb und Milch 
verquirlen und den übergeklappten 
Rand damit bestreichen. Den Sesam 
am Rand verteilen. 
Galette für 25-35 Minuten goldbraun 
backen.
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DER AKTUELLE
SELBSTSCHUTZTIPP

So sorgen Sie richtig vor:
• Lebensmittel- und Getränkevorrat für mindestens zehn Tage
• Medikamente und Hygieneartikel
• Technische Hilfsmittel wie Notfallradio, Notkochstelle, Notbe-

leuchtung,...
• Verzichten Sie wegen der Brandgefahr auf Kerzen!
• Notfalltoilettenbeutel dürfen im Vorrat nicht fehlen - für den 

Fall, dass die (Ab-) Wasserversorgung zusammenbricht.

Familien-Notfallplan:
• Erstellen Sie einen Familiennotfallplan (z. B. wo ist der Famili-

entreffpunkt, wie kommt jeder am sichersten nach Hause, Auf-
gabenverteilung,...). Vergessen Sie bei der Vorsorge nicht auf 
Haustiere!

• Mit dem Wissen, dass neben Ihnen selbst auch Ihre Liebsten gut 
versorgt sind, lässt sich eine solche Krise leichter überstehen - 
bedenken Sie, es ist keine technische Kommunikation möglich.

• Informieren Sie sich bei Ihrer Gemeinde, wo sich die nächste 
Selbsthilfe-Basis befindet. Diese ist im Gemeinde-Notfallplan 
fixiert, dient als Info-Drehscheibe und hilft den Bürgern bei der 
Selbstorganisation während einer solchen Katastrophe.

• Denken Sie auch an "stromlose“ Beschäftigungsmöglichkeiten.

Beachten Sie:
• Sie brauchen Wasser nicht nur zum Trinken, sondern auch für 

das Kochen und die Hygiene.
• Ein Blackout kommt ohne Vorwarnung.
• Auch das Ende eines Blackouts ist nicht vorhersehbar - was die 

gegenseitige Hilfe der Bürger erschwert.

   Mit Ihrer Vorsorge sollen Sie mindestens zehn Tage autark leben 
können - das heißt, Sie müssen das Haus nicht verlassen und sind 
auf fremde Hilfe nicht angewiesen. Holen Sie sich den kostenlosen 
Blackoutfolder des OÖ Zivilschutzes mit praktischen Checklisten 
unter www.zivilschutz-shop.at!

Selbstschutz ist der beste Schutz: 

BLACKOUT: OHNE VORSORGE KATASTROPHAL

        Mehr Informationen erhalten Sie unter:

Oberösterreichischer Zivilschutz 
Petzoldstraße 41, 4020 Linz
Telefon: 0732 65 24 36
E-Mail: office@zivilschutz-ooe.at
www.zivilschutz-ooe.at

Kein Licht, keine Heizung, keine Kochmöglichkeit, kein Internet,....Blackout. Ein solcher Stromausfall, der mehrere 
Tage andauern und mehrere Staaten gleichzeitig treffen kann, ist ein immer realer werdendes Bedrohungssze-
nario, das jeden einzelnen Bürger betrifft und nur mit Eigenvorsorge der Bevölkerung zu überstehen ist. Unser 
hochtechnisiertes Leben basiert auf einer ausreichenden Stromversorgung - und plötzlich steht alles still. 
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6 WOHNUNGSMARKT / AKTUELLES

Freie Mietwohnungen

Wohnung Ortsplatz 5 - EG
Größe.................................. 78,90 m²
Miete................................. €  698,90
Baukostenbeitrag...........€ 2.100,00

Die o.g. Wohnung kann ab 
01.06.2023 bezogen werden. 

Für weitere Informationen melden 
Sie sich bitte am Gemeindeamt bei 
Frau Karin Kronschachner unter 
der Tel.Nr. 07257/72 03-511
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Unabhängiger Versicherungsmakler
Persönliche Betreuung
Top Prämien-Leistungs-Verhältnis
99,6 % Schadenerledigungsquote

UVK ... und
Versichern
klappt!

Franz Waghubinger
Geschäftsführer

UVK Waghubinger & Partner GmbH
Kollingerfeld 9 | 4563 Micheldorf

www.uvk.at

Katharina Bittendorfer

Tina Huemer

Katharina Bittendorfer | UVK Schadenexpertin 
k.bittendorfer@uvk.at | 07582 52155-144

Tina Huemer | UVK Schadenexpertin 
t.huemer@uvk.at | 07582 52155-140

schaden@uvk.at

Für unsere Kunden übernehmen wir die 
komplette Schadenabwicklung. Dabei 
vertreten wir Ihre Interessen wenn nötig 
auch mit großem Nachdruck. Unsere 
positive Schadenerledigungsquote von  
99,6 % spricht für sich!

Wir ziehen für
Sie in den Kampf

Sperrmüllaktion 
In diesem Jahr findet keine Sperrmüllak-
tion mehr statt. 2022 wurde diese Aktion 
das letzte Mal in Steinbach an der Steyr 
durchgeführt. Wir danken für Ihr Ver-
ständnis!

Altstoffsammelzentrum Grünburg
Steyrstraße 39
4595 Waldneukirchen
Tel. 0505409 4594
gruenburg@bav-kirchdorf.at

Öffnungszeiten: 
MI:  8:00 - 12:00 & 13:00 - 17:00 Uhr
FR:  8:00 - 12:00 & 13:00 - 18:00 Uhr

Bezirksabfallverband Kirchdorf
Rathausplatz 2
4560 Kirchdorf/Krems
Tel. 0505 409 4560
office@bav-kirchdorf.at

Bürozeiten:
MO - FR:    08:00 - 12:00 Uhr
MO - DO:  14:00 - 16:00 Uhr
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Wildbret ist ein qualitativ hochwertiges Naturprodukt aus der Region 

Wild auf Wild
Mit 1. Mai fiel der Startschuss in die neue 
Jagdsaison. Die OÖ. Jägerinnen und Jäger 
sind zuverlässige Lieferanten für frisches 
und hochwertiges Wildbret aus den hei-
mischen Wäldern Wiesen und Feldern.

Wissen woher es kommt
„Die Menschen achten bei ihrem Ess- 
und Ernährungsverhalten mittlerweile 
sehr genau darauf, woher die Produkte 
auf ihren Tellern kommen. Regionalität, 
tiergerechte Haltung und naturnah sollen 
die Lebensmittel sein. All dies trifft auf 
Wildbret zu", erklärt Landesjägermeister 
Herbert Sieghartsleitner. Auch die Ent-
nahme bei der Jagd ist nachhaltig, erfolgt 
völlig stressfrei und ist somi t von hoher
Fleischqualität. 

Wild als wertvoller Nährstofflieferant
„Heimische Wildtiere bewegen sich das 
ganze Jahr über frei in der Natur und 
äsen frische Gräser und Kräuter. Aus 
diesem Grund enthält Wildbret mehr 
Muskelgewebe, dafür aber weniger Fett 

und Bindegewebe als das Fleisch von 
Nutztieren. Im Unterschied zu Rind und 
Schweinefleisch ist in den Teilstücken 
kaum Fett enthalten, weshalb selbst kalo-
rienbewusste Menschen Wild ohne Reue 
genießen können. Zudem ist Wildbret 
sehr eiweißreich: Sein Eiweißgehalt von 
durchschnittlich 23 Prozent liegt höher 
als bei landwirtschaftlichen Nutztieren 
wie etwa Geflügel", weiß Mag. Christo-
pher Böck, Wildbiologe und Geschäfts-
führer des Oö Landesjagdverbandes. Der 
Gehalt an Omega 3 Fettsäuren im Wild 
ist übrigens fast so hoch wie in Lachs, 
selbst nach dem Kochen oder Braten!

Regionale Wertschöpfung
Je nach Region können Sie saisonal Reh, 
Wildschwein, Hirsch, Gämse, Hase, Fa-
san oder auch Ente bei ausgesuchten 
Fleischhauern, Wildbrethändlern oder 
eben direkt bei den OÖ. Jägerinnen und 
Jägern beziehen. 
Viele bieten neben dem rohen Fleisch 
auch weitere Produkte an, wie z.B. 

Wildwurst, Wildschinken, Wildsalami, 
Wildleberpasteten u. v. m. „Durch den 
Kauf leisten Abnehmer auch einen wich-
tigen Beitrag zur regionalen Wertschöp-
fung und unterstützen die Jägerschaft in-
direkt bei ihren vielfältigen Aufgaben für 
die Gesellschaft in der Natur", so Landes-
jägermeister Sieghartsleitner.

Köstliche Rezeptideen und Informatio-
nen rund ums Thema Wildbret finden Sie 
unter www.ooeljv.at/jagd in ooe/wild-
bret rezepte/ oder auf www.wild oester-
reich.at und auf www.fragen-zur jagd.at

Rosa Rehrücken vom Maibock an Wildjus mit 
Erdäpfel-Bärlauchsoufflé & Spargel
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Pils Halle/Nachhaltigkeitsschmiede

Veranstaltungsräume zum Mieten
Pils Halle
Die Pils Halle in Steinbach an der Steyr, 
befindet sich entlang des Steyrufers Rich-
tung Hochgasse hinauf. 
Die Pils Halle bietet eine Nutzfläche von 
insgesamt 470 m², die sich auf 3 Ebenen 
verteilt.
Eine Bühne mit Beleuchtung und Musik-
anlage sind fix vorhanden. In der Ebene 
2  ist eine Küche mit ca. 20 m² inkludiert.
Die Räume stehen Künstlern jeglicher 
Art zur Verfügung oder kann auch bei 
einer unserer Großveranstaltungen mit-
wirken. Auch für jede privat Person be-
steht die Möglichkeit, die Räumlich-
keiten für private Zwecke zu nutzen.

Nachhaltigkeitsschmiede
Die Nachhaltigkeitsschmiede befindet 
sich beim Alten Pfarrhof in Steinbach. 
Die erste Ebene hat eine Fläche von ca. 
190m², darüber gibt es noch eine Galerie. 
Diese Räumlichkeit bietet beste Voraus-
setzungen für Seminare, Tagungen, Klau-
suren, etc. 
Ausreichend Inventar dafür steht zur Ver-
fügung (Tische, Sessel, Pinnwände, Flip-
chart,...). Darüber hinaus ist eine kleine 
Küche inkl. Kühlschrank und Kaffeema-
schine eingerichtet.
Weiterer Informationen finden Sie auf 
unserer Homepage unter https://www.
steinbachsteyr.at/ Nachhaltigkeitsschmiede

Pils Halle
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AMTSSTUNDEN MIT PARTEIENVERKEHR:
Montag - Freitag: 8:00 bis 12:00 Uhr, 
Dienstag: 14:00 bis 16:00 Uhr,
Donnerstag: 14:00 bis 18:00 Uhr 
Kein Parteienverkehr an Zwickeltagen

Sprechtag des Bürgermeisters:  
Der Freitag-Sprechtag (14:00 - 16:00 Uhr) findet nach 
telefonischer Voranmeldung statt.

BAUBERATUNG
Sollten Sie als Bauwerber den Bauberatungstermin in 
Anspruch nehmen wollen, wird um Anmeldung bei Horst-
Peter Röck gebeten, Tel. Nr. 07257/72 03-515

Nächster Termin: 11.07.2023 (Änderungen vorbehalten)
Unterlagen zur Prüfung sind bis spätestens 3 Tage vor  der 
Verhandlung abzugeben!
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TERMINE

Termin Veranstaltung Veranstalter Ort

30.06. Treffpunkt Gefühl Michaela Dutzler & Barbara Ofner-Wiesner 15:00 Uhr | Nachhaltigkeitsschmiede

02.07. Jubelpaarfeier 9:30 Uhr | Pfarrkirche

03.07. Konzert am Dorfbrunnen LMS Grünburg-Steinbach 18:00 Uhr | Ortsplatz Steinbach/Steyr

07.07. Musi spün und Knacker 
grühn 2023 MV Steinbach 17:00 Uhr | Zistler Furt

09.07. Radlsonntag-Ennstal ganztägig | Steyr - Gaflenz

10. - 14.07. Schwimmkurs Steinbach 
an der Steyr Schwimmschule Wasserspaß Freibad Steinbach an der Steyr

15.07. Abenteuertag an der Steyr Alpenverein Sektion Grünburg, Bergret-
tung & Naturfreunde Grünburg-Steinbach ab 10:00 Uhr | Brücke Haunoldmühle

03.08. Reiterprüfung Reitverein Steinbach/Steyr ab 12:00 Uhr | Burghub

05. -06.08. Dressurturnier Reitverein Steinbach/Steyr ganztägig | Burghub

09.08. Bezirksknittelturnier mit 
Gästewertung Sportanlage Pfarrheim Obergrünburg

19.08. Troadkostn Gaudi JVP Steinbach/Steyr ab 19:30 Uhr | Hochegg 7

27.08. Kräutersonntag 9:00 Uhr | Pfarrkirche

Was ist los?
Veranstaltungsübersicht

Aktuelle Urlaubstage unserer Ärzte:
Dr. Baumschlager 07257 / 73 20 24.07.-04.08.2023, 14.08.2023
Dr. Fimberger  (ehem. Dr. Romar) 07257 / 762 10 07.08. - 25.08.23
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